
Menu



LE HOUMMOUS DU COUSIN, PAIN PIZZE ............................................................. 8,0€

JAMBON PATA NEGRA 36 MOIS 120G, CONDIMENTS ..................................... 15,0€

GUACAMOLE JUSTE RELEVÉ..................................................................................... 9,0€

BURRATA DES POUILLES 200G, PESTO & TAPENADE .................................... 11,0€

PAIN À L’AIL À L‘HUILE D’OLIVE ................................................................................. 5,0€

THON MI-CUIT ET SES LÉGUMES, CRÈME WASABI .......................................... 13,5€

LE BŒUF DU TIGRE & BOUILLON, CALIENTE .................................................... 12,9€

TOMATES À LA STRACCIATELLA, AIL DES OURS .............................................. 12,0€

SAUMON GRAVELAX AU CHARBON VÉGÉTAL .................................................. 13,0€

DOS DE CABILLAUD CRAQUANT DE CROQUANT, CHOUX KALE ............... 18,0€

AUBERGINE GRILLÉE À SOUHAIT, RIZ & OIGNONS CARAMÉLISÉS ............. 14,4€

FILET DE BŒUF DE L’AUBRAC, CHAUD PATATE ................................................ 28,0€

TARTARE DE SAUMON, POMMES GRENAILLES ET JEUNES POUSSES ........... 15,0€

TATAKI DU MAQUIS (VEAU), LÉGUMES DU MOMENT ...................................... 22,0€



NOS TENDANCES

LES CLASSIQUES

LINGUINES AUX PALOURDES, JUSTE EN PERSILLADE ................................... 16,8€

PENNE À LA CARBONARA DANS LA MEULE ...................................................... 14,9€

NOS GÉNÉREUSES PÂTES À LA TRUFFE ............................................................. 18,0€

PASTA DU PITCHOUN .................................................................................................. 8,5€
UNE PETITE PORTION DE PÂTES POUR NOS COOL KIDS

A MACAGNA  ................................................................................................................. 14,4€
VELOUTÉ DE PETITS POIS, PANCETTA, TOMATES CERISES, BROCCIU PASSU, SALINU  

ZUCCHINI  ...................................................................................................................... 15,0€
VELOUTÉ DE COURGETTES, MOZZA FIOR DI LATTE, PARMESAN, COPPA, 
STRACCIATELLA, CHIPS DE COURGETTE, BASILIC 

MA LOLITA  .................................................................................................................... 15,6€
SAUCE TOMATE JAUNE, MOZZA FIOR DI LATTE, PRISUTTU, 
CONFITURE DE FIGUES, AMANDES GRILLÉES, STRACCIATELLA

LA REGINA  .................................................................................................................... 13,8€
BASE TOMATE, JAMBON BLANC, MOZZA FIOR DI LATTE, CHAMPIGNONS

LA MARGARITA ............................................................................................................ 10,0€
BASE TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, PARMESAN, BASILIC 

PIZZE AU THON  .......................................................................................................... 14,1€
BASE TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, THON, OLIVES, OIGNONS ROUGES

PIZZE MORTADELLA  .................................................................................................. 15,0€
BASE TOMATE, MOZZA FIOR DI LATTE, PISTACHE, MORTADELLA, BURATTA

TARTUFATA CORSA  ................................................................................................... 18,0€
CARPACCIO DE TRUFFES, MOZZA FIOR DI LATTE, CRÈME DE TRUFFE, TOMME CORSE 

PIZZE AU SAUMON  .................................................................................................... 15,9€
MOZZA FIOR DI LATTE, SAUMON ANETH, CITRON 

FORMAGGI  .................................................................................................................... 15,0€
MOZZA FIOR DI LATTE, CHÈVRE, GORGONZOLA, BROCCIU PASSU

PIZZE LEGUMI  .............................................................................................................. 13,9€
BASE TOMATE JAUNE, MOZZA FIOR DI LATTE, AUBERGINE, COURGETTE, OIGNONS  



RESTAURANTOMAZETTE

SUIVEZ-NOUS SUR NOS 
RÉSEAUX SOCIAUX :

LE TIRAMISU DE LA MAMA  ........................................................................................ 7,0€

FRUITS DE SAISON JENGA  ....................................................................................... 7,5€

CRÉMEUX DE CITRON AU BASILIC, SPONGE CAKE  .......................................... 8,0€

SPHÈRE CHOCOLAT, MASCARPONE FRUITS ROUGES  .................................... 8,5€

LA PROFITEROLE QUI DÉCHIRE !  ............................................................................ 8,0€

LE PAVLOVA DÉSTRUCTURÉ, FRUITS DE SAISON,  .......................................... 16,0€
MERINGUE, COULIS, ET CHANTILLY À GOGO (2PERS)

LES PROFITEROLES QUI DÉCHIRENT ENCORE PLUS ! (2PERS)  ................... 15,5€

SALADE DU MOMENT, SERVEUR S’IL VOUS PLAIT ! ........................................ 15,0€



H2O

VINS ROUGES

VINS BLANCS

VINS ROSÉS

VINS À BULLES

SAINT-GEORGES (50cl)  ..............................................................................................................  3,6€

SAINT-GEORGES (1L)  .................................................................................................................... 5,0€

OREZZA (50cl)  ................................................................................................................................ 3,6€

OREZZA (1L)  .................................................................................................................................... 5,2€

(Bt. 75cl) / (verre) € 

VDF VILLA DES ANGES  ..................................................................................................... 21,6 / 5,5
Jeff Carrel

CHINON COULY DUTHEUIL  ............................................................................................. 28,8 / 6,8
Les Chantelières

MINERVOIS AOP  ...........................................................................................................................  27,6      
Domaine des Maels

ITALIE BARBERA D’ALBA  ............................................................................................................  42,0
Gianfranco Alessandria

BROUILLY AOP  ..................................................................................................................... 30,0 / 7,5
Château des Tours

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES AOP  .........................................................................................  31,2
Domaine de la Renjarde

BOURGOGNE .................................................................................................................................  33,6
Hautes-Côtes de Nuits, Domaine Cornu

BOURGOGNE  .................................................................................................................................  84,0
Chassagne Montrachet, Louis Latour

BORDEAUX  ........................................................................................................................... 20,4 / 5,5
Moulin de Labordes

HAUT-MÉDOC AOP  ......................................................................................................................  38,4
Crus Bourgeois, Château Victoria

CÔTES DE PROVENCE AOP  ......................................................................................................  36,0
Minuty Prestige

SAINT-JOSEPH AOP  .....................................................................................................................  48,0
Pierre Gaillard

(Bt. 75cl) / (verre) €

BOURGOGNE ALIGOTÉ  ................................................................................................................. 5,5

SAUVIGNON IGP  .................................................................................................................. 25,0 / 5,5
Les Fumées Blanches, Côtes de Gascogne

CORSE ..................................................................................................................................... 36,0 / 8,5
Domaine Saparale

MENNETOU SALON AOP.............................................................................................................. 30,0

CÔTES DE PROVENCE AOP  ....................................................................................................... 28,8
Domaine de la Rouillère

(Bt. 75cl) / (verre) €

CÔTEAUX D’AIX EN PROVENCE AOP  ............................................................................  24,0 / 6,0
Domaine Saint Julien les Vignes

CORSE .....................................................................................................................................  36,0 / 8,5
Domaine Saparale

CÔTES DE PROVENCE AOP ........................................................................................................ 32,4
Minuty Prestige

 (Bt. 75cl) €

NICOLAS FEUILLATTE  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 43,0

VEUVE CLICQUOT  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� 85,0

DEUTZ  ������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������ 75,0
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